


Grosser Bildschirm

Der hochauflésende 12.1"-Bildschirm, der die angebotenen
Spezialitaten wirkungsvoll darstellt, ist auch videofahig.

Nitzlich fiir Werbung und Promotionen.

Passen Sie Auslauf und Beleuchtung an

Ideal fir selbstbediente Maschinen: Features wie der
Touchless Outlet, der sich automatisch der Tassen-
hohe anpasst, und die integrierte Umgebungsbe-
leuchtung passen die Maschine den Kundenbedurf-

nissen an.

Coffee Soul 12

Modern und cinzigartig

Edelstahloberflachen und Kupfereinfassungen verleihen
Ihrer Maschine Wertigkeit. Gleichzeitig konnen Sie
beim Gehduse die Farbe anpassen lassen, so dass die
Maschine in [hrem Firmenbranding strahlt.

Das digitale Manometer tUberwacht in Echtzeit den Brihdruck.

Zwei verschiedene Benutzeroberfliachen
fiir die Selbstbedienung

Falls Sie die Maschine zur Selbstbedienung einsetzen
mochten, gibt es zwei verschiedene Benutzeroberflachen,
die sich in der Anwendung leicht unterscheiden:

Im Gaste-Modus ist die Auswahl gefiihrt und selbster-
klarend. Ihre Gaste stellen sich den Kaffee in mehreren
Schritten individuell zusammen. Dieser Modus ist ideal fur
den Frihstlcksbereich in einem Hotel, in einer Kantine,
an einer Tankstelle oder in einem Convenience Store.

Im Stammbenutzer-Modus gibt es Kurzbefehle. Wer die
Maschine regelmassig nutzt, kommt so schneller zum
Ziel. Dieser Modus eignet sich hervorragend fir ein Biro.

Ein digitales Druckmessgerat sorgt bei beiden Modi
dafir, dass alles unter Kontrolle bleibt.



Schaerer Coffee Soul

Coffee Soul 10.
Der Star hinter der Theke.

Auch wenn die Schaerer Coffee Soul 10 hinter der Theke oder im
Verborgenen arbeitet. wird die Maschine [hre Kunden mit ihiren
erstaunlichen, perfekt zubereilelen Kaffeespezialililen begeistern.
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Coffee Soul 10

Schlankes Design, hohe Leistung

Die Coffee Soul 10 ist ein echtes Arbeitstier und kann prob-
lemlos in einer hektischen Kiiche oder hinter der Theke plat-
ziert werden. Mit ihrer Breite von 33 cm spart sie wertvollen

Platz und bietet dennoch stets hdchste Qualitat.

ESPRESSO
MACCHIATTO

Ideal fiir diesen Einsatz:
der Personal-Modus

Diese Benutzeroberflache auf dem 10.4"-Bildschirm
Ideal hinter dem Tresen macht das Leben von Restaurant-Angestellten - auch
unerfahrenen - einfacher. Die beliebtesten Getranke
Kompakt und raffiniert bewahrt sie ihren lassen sich fast mit einem Knopfdruck zubereiten. Der
modernen Look und garantiert erstklassige perfekte Modus, wenn's schnell und einfach gehen soll.

Qualitat und Leistung. Ideal fir Restau-

rants, Bistros und Coffee-Shops.



Schaerer Coffee Soul

Bicten Sic

Getrankeviellalt an.

Profitieren Sie von einem vielfilligen Kaffecangebol: Sichern Sie sich Thren Vorteil

mil dem spezifischen Zubehor und der patentierien Technologie von Schaerer.

Hot & Cold

Servieren Sie auch Kaltgetranke in
Spitzenqualitat. Der Kaffee wird heiss
gebriiht und dann automatisch auf
30 bis 35°C gekiihlt. So schmelzen
Eiswirfel langsamer und der Kaffee

behalt seinen Geschmack langer.

Twin Milk/Backup Milk

Noch mehr Flexibilitat: Bieten Sie

zwei verschiedene Milcharten an, zum

Beispiel Vollmilch und entrahmte Milch.

Dazu stehen lhnen zwei 4.5-Liter-Be-
halter in der Kihleinheit zur Verfiigung.
Backup Milk: Zwei Behalter mit der-
selben Milch. Ist der erste Behalter leer,
wird automatisch zum zweiten gewech-
selt. Dadurch bleibt die Maschine be-
triebsfahig und man hat Zeit, den ersten
Behalter aufzufillen.
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Pulver

Behalter fur Schokoladen- und
Milchpulver sowie sonstige Pulver-
getranke (statt 3. Miihle) sind in
zwei Ausfihrungen erhaltlich:
Einzelbehalter fir ein Pulver oder
Twin Topping-Behalter mit Abtren-
nung fir zwei verschiedene Pulver.

Zusilzliche Kaffeesorten

Bieten Sie eine Auswahl an Kaffee-
mischungen an: Installieren Sie bis
zu drei Bohnenbehalter zu je 1200 g
(anstelle von Pulver], und drei hoch-
prazise, langsam laufende Mihlen.
Fir mehr Espresso-Vielfalt knnen
Sie speziell geschliffene Mahlscheiben

wahlen.

Best Foam™

Schaerers patentierte Best Foam™
-Technologie hat automatisierten Kaffee
in eine neue Liga gebracht. Auf Knopf-
druck erhalten Sie Kaffee auf Barista-
Niveau. Ob heiss oder kalt: Sie haben
die Wahl zwischen verschiedenen
Schaumkonsistenzen. Das Resultat: luf-
tig-leichter Cappuccino oder herrlicher

Macchiato.

Flavour Poinl-Sirupstation

Unter der Theke l&sst sich eine Sirup-
station mit Platz fur bis zu vier Ge-
schmacksrichtungen einbauen. So bieten

Sie mehr Varietat und mehr Auswahl.

Simultanbetrieb

Gleichzeitige Ausgabe von Heisswasser
und Kaffee dank drittem Boiler.

Briiheinheiten

Sie konnen zwischen der 16g- und
30g-Briheinheit wahlen. Die gréssere
Briheinheit bietet neue Maoglichkeiten
fur Ihr Kaffeegeschaft, insbesondere fiir
grosse Kaffeegetrankerezepturen mit
Double oder Triple Shots. Damit kdnnen
Sie nicht nur Zeit einsparen, sondern

auch Kaffeepulver.



Weniger Sorgen.
Mehr Vorlteile.

Svstemreinigung mil Schacerer ProCare.

Das autonome Systemreinigungskonzept Schaerer ProCare
hebt Hygiene, Komfort und Wirtschaftlichkeit auf ein neues
Niveau - und das ganz entspannt. Das innovative System

kommt ohne Interaktion aus, schliesst dadurch Anwender-

fehler aus und gewahrleistet effiziente Reinigung auch

ausserhalb der Offnungszeiten.

%

KOSTENEINSPARUNG

Das Berechnungsbeispiel basiert auf
folgenden Annahmen:

® Selbstbedienungsbetrieb

* Betreiber nicht vor Ort

¢ Betreibereingriff jeden zweiten Tag

* Die Kosteneinsparungen variieren
pro Anwendungsfall, da sie durch
diverse Faktoren beeinflusst werden.
Gerne kalkulieren wir fir Sie [hr

individuelles Einsparpotenzial.

Weniger Sorgen.
Mchr Einsparung.

e Schnelle Amortisation durch gerin-
gere Kosten flur Betrieb, Service und
Wartung (bis zu 45 %)*

e Geringerer Wasserverbrauch und
gute CO,-Bilanz, weil weniger Ein-
griffe vor Ort erforderlich sind.

FEHLER
GARANTIE

Weniger Sorgen.
Mchr Hygiene.

e Garantierte Verwendung des richtigen
Reinigungsmittels in der richtigen
Dosierung

e Minimale Ausfallzeiten dank korrek-
ter Reinigung

Optionen und ProCare

schaerer

6009 e

]
was

-15 MIN

tagliche Ausfallzeit

BIS ZU -50 %

Betreibereingriffe

-1
ungeplanter
Eingriff pro Jahr

Weniger Sorgen.
Mechr Komfort.

e Programmierbare Systemreinigung

¢ Reicht fiir 100 autonome Reinigungs-

zyklen



Schaerer Coffee Soul

Wihlen Sie Ihre technischen
Fealures aus.

Lirstellen Sie Thre cigene Konfiguration mil intelligentem und

perfekl angepasstem Zubehor [fiir jede Anforderung.

Tassenpositionierung

Eine gut sichtbare farbige
Tassenpositionierhilfe wird
zur korrekten Positionierung
bei Einzel- und Doppelaus-
lauf auf dem Tassentisch
festgeklemmt. Besonders
geeignet fur den Selbstbedie-
nungsbetrieb.

Zusilzliche Bohnen-
behilter und Miihlen

Bieten Sie eine grossere
Auswahl an Kaffeemischun-
gen an mit bis zu drei Boh-
nenbehéltern (statt Pulver)
und drei Hochprazisions-
muhlen fur je 1200 Gramm.

Best Foam'

—
Best Foam™

Schaum auf Barista-
Niveau: Ob heiss oder kalt:
Dank unterschiedlicher
Konsistenzen lasst sich fur
jeden Kaffee der perfekte
Schaum auf Knopfdruck
zaubern.

Zusilzlicher
Heisswasserauslauf

Zusatzlich zum Standard-
auslauf in der Mitte kann
optional auch ein separater
Heisswasserauslauf fir Tee
und andere Getranke links in
der Maschine gewahlt wer-

den. Je nach Konfiguration ist

auch Simultanbezug maglich.

10.4” Touchscreen

Fir Baristas und geschultes
Personal: Der Personal-Mo-
dus ermaglicht eine effiziente
Bedienung, beschleunigt
Ablaufe und unterstitzt Ani-
mationen.

Abschliessbar

Sie konnen Front, Kiihlein-
heit, Bohnen und Pulverbe-
halter abschliessen - ideal
im Selbstbedienungsbetrieb.

Pulverbehiilter

Ein weiterer Behalter fur
Schokoladen- und Milchpul-
ver sowie sonstige Zutaten.
Sie konnen auch einen Twin
Topping-Behalter fiir zwei
verschiedene Toppings
wahlen.

12.1” Video-
Touchscreen

Fir die Selbstbedie-
nung: Dieses hochauf-
losende Touch-Display
ist videofahig und kann
Werbung und Promo-
tionen wirkungsvoll
und ansprechend dar-
stellen.

/Q\ Schaerer
= Coffee Link

Schaerer Coffee Link: digital und smart

Schaerer Coffee Link ist eine digitale Serviceplattform, die ein leistungsstarkes

Echtzeit-Tool fiir die Uberwachung und Optimierung lhres Kaffeebetriebs bietet.
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Aulomatisch oder
manuell einstell-
barer Auslauf

Stellen Sie die Aus-
laufhohe manuell
oder automatisch je
nach Tassenhdhe ein.
Méglich sind Hohen
zwischen 65 und 185
Millimeter.

BEISTELL-
GERATE:

ProCare

Das effiziente Zwei-
Komponenten-System
ProCare ermaglicht
eine automatische Sys-
temreinigung fur bis zu
100 Reingigungszyklen.

Entkalkungssystem
Uptime!

Das Entkalkungs-
system beugt kalkbe-
dingten Storungen vor
und warnt Sie, wenn
eine Entkalkung nétig
wird. Der mihelose,
wirkungsvolle auto-
matische Prozess kann
ohne Betriebsunter-
brechung laufen.

Twin Milk

Erhohen Sie die Vielfalt
Ihres Angebots, indem
Sie zwei verschiedene
Milchsorten in den 2

x 4,5-Liter-Behaltern
aufbewahren.

Fir mehr Details zum spezifischen

Zubehor, schauen Sie gerne in unsere

Beistellgeratebroschiire.

Damp(stibe

Powersteam: Manuelles
Erhitzen und Auf-
schaumen der Milch.
Autosteam: Vollauto-
matisches Erhitzen und
manuelles Aufschaumen
der Milch (Temperatur
kann programmiert wer-
den). Supersteam: Voll-
automatisches Erhitzen

und Aufschaumen der

Milch (Temperatur und
Schaumbildung kénnen
programmiert werden).

Centlre Milk

Eine Kihleinheit, die
zwei separate Maschi-
nen mit 1 x 10 Liter
versorgt.

Optional: Features und Accessoires

Zweiler und
dritter Boiler

Fir mehr Flexibili-

tat konnen bis zu

drei Edelstahlboiler
eingebaut werden:
Heisswasser, Dampf
und Kaffee konnen ge-
trennt und gleichzeitig
mit unterschiedlicher
Temperatur aus-
gegeben werden. Das
garantiert hochste
Qualitat der verschie-
denen Getranke.

Untertheken
kiihleinheil

Erweitern Sie lhre
Milchkapazitat mit
dieser 2 x 10 Liter
Untertheken-Kiihl-
einheit, die sowohl als
Twin Milk, Centre Milk
oder auch als Backup
Milk eingesetzt werden
kann. Wenn ein Be-
halter leer ist, schaltet
die Versorgung auto-
matisch auf den vollen
Behalter um.

BEISTELL-
GERATE:

Flavour point

Eroffnet mit einer
Auswahl von vier Si-
rupsorten ganz neue
Mdglichkeiten. Die Fla-
vour-Point-Sirupsta-
tion befindet sich unter
der Theke. Bieten Sie
[hren Kunden eine
grossere Auswahl und
kreieren Sie neue aro-
matisierte Rezepturen.

Cu p warmer

In zwei Ausfihrungen,
schmal, 15-66 Tassen
pro Etage, und breit,
22-80 Tassen pro
Etage. Halten Sie lhre
Tassen warm und
griffbereit, um lhre
Getranke mit der per-
fekten Temperatur zu
servieren. Auch erhalt-
lich in kombinierter
Form mit Kihlschrank
als Cup&Cool.



Schaerer Coffee Soul

Konfiguration und
technische Dalen.

588 mm

330 mm
+120mm (mit ProCare)

730 mm
762 mm

607 mm

250 mm

860 mm

61-180 mm

576 mm

Schaerer Coffee Soul
Frontansicht /
Seitenansicht rechts

232 mm 325 mm

218 mm

505 mm

Flavour Point
Frontansicht /
Seitenansicht rechts
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470 mm

252 mm

455 mm

Kiihleinheit

592 mm

Frontansicht /
Seitenansicht rechts

469 mm

426 mm

[\

613 mm

665 mm

Unterthekenkiihleinheit 2 x10 L

Frontansicht /

Seitenansicht rechts




Kategorie

Tagesleistung

Getranke

Bedienung und Ausgabe

Mihlen und Behalter

Boiler und Briiheinheiten

Milchsysteme

Pulversystem

Sonstige Optionen

Farben

Maschinenabmessungen

Energieversorgung und
Leistung

Wasserversorgung und
-entsorgung

s: Standard o: Option

Ausstattung und Optionen

Empfohlen fiir eine durchschnittliche Tagesmenge von

Espresso
Kaffee/Café Creme
Cappuccino
Heisswasser
Ristretto

Kleine Kanne (250 ml)
Kanne (500 ml)
Americano

White Americano
Milchkaffee/Latte
Latte Macchiato
Espresso Macchiato
Chociatto

Heisse Schokolade
Flat White

Instant (zum Beispiel Chai Latte)
Kalte Milch

Heisse Milch
Milchschaum heiss
Milchschaum kalt
Dampf
Pulvergetranke

10,4"- oder 12,1"-Touchdisplay mit Benutzerfihrung
3 verschiedene Bedienungsarten: Gast (Selbstbedienung), haufiger Benutzer (schnelle Selbstbedienung), Personal (Bedienung)

Anzahl moglicher Getranke (programmierbar)
Auslaufhohe manuell einstellbar [mm]
Touchless Qutlet

Heisswasserabgabe: Mitte oder links
Zusatzwasser [Americano)

Einzelauslauf

Doppelauslauf

Dampfstab (Autosteam, Powersteam oder Supersteam)

Barista-Taste

1 Miihle

2 Miihlen

3 Mihlen (statt Pulversystem)
Bohnenbehilter [g]
Kaffeemehl-Zufiihrung

1 Heisswasserboiler fir Kaffee/Tee

2 Heisswasserboiler fur Kaffee und Tee (gleichzeitig)

Dampfboiler
16-g-Briiheinheit
30-g-Briheinheit

Best Foam™

Seitliche Kiihleinheit links oder rechts
Untertheke

Twin Milk

Backup Milk

Pulverbehilter [g] [ml]

1 Pulver

Twin Powder (2 x 1000 g)
Briihbeschleuniger
Satzbehalter [Kaffeekuchen]
Untertheken-Satzdurchwurf
Hohe Fisse (40 mm)
Schaerer Coffee Link

Hot & Cold

Flavour Point (UC)

Mobile Payment

2nd Screen

Schaerer ProCare

Copper glossy, Red silky glossy, Black glossy
Spezialfarbe

Breite [mm]

Tiefe [mm]

Héhe [mml]

Gewicht [kg] (netto)

1L, N, PE: 220 - 240 V~ 50/60 Hz

2L, PE: 200 - 220 V 2~ 50/60 Hz

3L, N, PE: 380 - 415 V 3N~ 50/60 Hz

3L, PE: 200 - 220 V 3~ 50/60 Hz
Festwasseranschluss

Schmutzwasserablauf

Externe Tanks fiir Frisch- und Schmutzwasser

Technische Daten

Schaerer Coffee Soul
10 und 12

Bis zu 250

S

> 100
65-185
o]

S

o]

S

S

[o]

S

S

o]

[o]

+ 1200
S

S

o]

o]

)

o]

0

o]

o]

o]

0
2000/2750
o]

o]

[o]
550 g
o]

o]

S

o]

o]

o]

o]

o]

S

Auf Anfrage
330

576

730

Ca. 55

2000 - 2400 W, 10 A, 3x 1 m?
3000 - 3600 W, 16 A, 3 x 1.5 mm?
6000 - 7000 W, 30 A, 3 x 4 mm?

1800 - 2200 W, 10 A, 3 x 1 mm?
2600 -3200 W, 15 A, 3 x 1.5 mm?
4700 - 5800 W, 30 A, 3 x 4 mm?

5700 - 6400 W, 16 A, 5 x 1.5 mm?
8700 - 10300 W, 16 A, 5x 1.5 mm?
4700 - 5800 W, 25 A, 4 x 2.5 mm?
s

s

o



schaerer

swiss coffee competence

Hauptsitz

Schaerer Ltd.
Niedermattstrasse 3
4528 Zuchwil
Schweiz
infoldschaerer.com

Entdecken Sie das weltweite Schaerer Netzwerk
und unsere umfassende Kaffeekompetenz, wo
immer Sie sind! Mit Tochtergesellschaften und
Partnern in Uber 70 Landern in Europa, Amerika,

Afrika, Asien und dem Pazifikraum.
Finden Sie einen Ansprechpartner in lhrer Nahe:

schaerer.com

Schaerer - ein Unternehmen der Groupe SEB
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